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-~ PREMIS

Participa en el sorteig de
dos dinars o sopars per a dos persones
en dos dels restaurants participants
en les jornades.
. Emplena el qliestionari mitjancant
° el codi QR que et proporcionara
. el restaurant.

PREMIOS

Participa en el sorteo de

dos comidas o cenas para dos personas
en dos de los restaurantes participantes
en las jornadas.

Rellena el cuestionario mediante
el cédigo QR que te proporcionara .
el restaurante. o

JORNADES DE LA CUINA DELS CITRICS
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OPCIONES
DE MENU

Restaurants que ofereixen un menu executiu en

dies feiners i un menu complet tota la setmana:

Restaurantes que ofrecen un menu ejecutivo
en dias laborales y un menu completo toda la
semana:

22 € menu executiu / ejecutivo
40 € menu complet / completo

28,50 € menu executiu / ejecutivo
38,90 € menu complet / completo

Restaurants que ofereixen el menu complet
tota la setmana:

Restaurantes que ofrecen el menu completo
toda la semana:
42 €
39€
37 €
60 €

Restaurant que ofereix el menu divendres (nit)
i en cap de setmana (només a migdia):

Restaurante que ofrece el mend viernes
(noche) y fin de semana (solo a mediodia):

43 €

JORNADES DE LA CUINA DELS CITRICS
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MENUS

Minim dos persones
Es recomana reserva prévia

Demana el codi QR en finalitzar i
entraras en el sorteig d’'una experiéncia
gastronomica
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RESTAURANT

RAFEL Lo CRISTALERO

MENU EXECUTIU
(dl.adv.) /

MENU EJECUTIVO
(lun. avie.)
ENTRANT / ENTRANTE

Torrada de pa amb
sardina fumada,ratlladura
de xocolate i pomelo

|/ Tostada de pan con
sardina ahumada,
ralladura de chocolate y
pomelo

Cullereta de taronja

i escopinyes / .
Cucharita de naranja y
berberechos
AESCOLLIR/A
ESCOGER

Arros amb llagostins
de Vinaros / Arroz con
langostinos de Vinaros
Fideuada marinera amb
llagostins de Vinaros

| Fideua marinera con
langostinos de Vinaros
POSTRES / POSTRE

Postres casolanes /
Postre casero

Aigua / Agua
Celler i café no inclosos

[ Bodega y café no
incluidos

I\lIENl.:J COMPLET TOTS ELS DIES /
MENU COMPLETO TODOS LOS DIAS

ENTRANTS / ENTRANTES

Ostra del Delta amb caviar de llima / Ostra del Delta con
caviar de limén

Alberginia amb formatge de cabra i melmelada de
taronja amarga / Berenjena con queso de cabray
mermelada de naranja amarga

Torrada de pa amb sardina fumada i ratlladura de
xocolate i pomelo / Tostada de pan con sardina
ahumada y ralladura de chocolate y pomelo

Carpaccio de gamba roja i maionesa de llima dolga /
Carpaccio de gamba roja y mayonesa de lima
AESCOLLIR /AESCOGER

Arrds amb llagostins de Vinards / Arroz con langostinos
de Vinaros

Fideuada marinera amb llagostins de Vinaros / Fideua
marinera con langostinos de Vinaros

POSTRES / POSTRE

Suc de taronja amb maduixes / Zumo de naranja con
fresas

Café / Café
Aigua / Agua

Celler no inclos / Bodega no incluido _



RESTAURANT RESTLOUNGE

LA PUERTA AZUL

MENU EXECUTIU (dladv.) /
MENU EJECUTIVO (lun.avie.)

ENTRANTS AESCOLLIR /
ENTRANTES A ESCOGER
Carpaccio de llagostins de
Vinaros amb citrics i toc de

xili de Jalapa / Carpaccio de
langostinos de Vinaros y toque
de chile jalapefo

Sambal de llima dolga i gambes
/ Sambal de lima y gambas

AESCOLLIR/AESCOGER
Paella valenciana amb taronja /
Paella valenciana con naranja
Arros del senyoret amb
maionesa de llima dolga / Arroz
del senyoret con mayonesa

de lima

Arros de galeres amb carxofes
/ Arroz de galeras con
alcachofas o
Fideuada negra de citrics /
Fideud negra de citricos

POSTRES AESCOLLIR/
POSTRE AESCOGER

Brull de Cati amb melmelada
de cumaquat i mel / Requeson
de Cati con mermelada de
kumquaty miel
Mousse de taronja i pinya amb
xocolate blanc / Mousse de
naranja y pifia con chocolate
blanco

Café o tallat / Café o cortado
Aigua / Agua _

Celler noinclos / Bodega no
incluida

MENUY COMPLET TOTS ELS DIES /
MENU COMPLETO TODOS LOS DIAS

ENTRANTS A COMPARTIR / ENTRANTES A
COMPARTIR

Navalles amb gel de citrics i ametla / Navajas con gel de
citricos y almendra

Carpaccio de llagostins de Vinaros amb citrics i toc de
xili de Jalapa / Carpaccio de langostinos de Vinaros y
toque de chile jalapefo

ENTRANT INDIVIDUAL / ENTRANTE INDIVIDUAL
Sambal de llima dolga i gambes / Sambal de lima'y gambas

AESCOLLIR/AESCOGER

Paella valenciana amb taronja / Paella valenciana con
naranja

Arros del senyoret amb maionesa de llima dolga / Arroz
del senyoret con mahonesa de lima

Arros de galeres amb carxofes / Arroz de galeras con
alcachofas

Fideuada negra de citrics / Fideua negra de citricos

POSTRES A ESCOLLIR / POSTRE A ESCOGER

Brull de Cati amb melmelada de cumquatimel/
Requeson de Cati con mermelada de kumquat y miel

Mousse de taronja i pinxa amb xocolate blanc / Mousse
de naranja y pifia con chocolate blanco

Café o cremaeta / Café o cremaeta
Aigua / Agua
Celler no inclos / Bodega no incluida

MAXIM DOS TIPUS D’ARROS PER TAULA
MAXIMO DOS TIPOS DE ARROZ POR MES

MENU APTE PER A PERSONES
INTOLERANTS AL GLUTEN / MENU APTO
PARA PERSONAS INTOLERANTES AL GLUTEN.

JORNADES DE LA CUINA DELS CITRICS
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RESTAURANT

BERGANTIN

ENTRANTS / ENTRANTES

Coca de seitd macerat en llima i caviar citric
Coca de boquerdn macerado con limén y caviar citrico

Llagostins de Vinards amb taronja navelate i timonet
Langostinos de Vinaros a la naranja navelate y tomillo

Escabetx citric de cavalla i verdures amb pomelo, taronja sanguina, llima dolga i llima
Escabeche citrico de caballa y verduras con pomelo, naranja sanguina, lima y limén

Cloisses a la meuniére en iuzu
Almejas a la meuniere en yuzu
AESCOLLIR /AESCOGER

Arr0s mariner amb crema de musclos i ratlladura de llima dolga
Arroz marinero con crema de mejillones y ralladura de lima

Salmé amb salsa de pomelo rosa, mostassa i soja
Salmén con salsa de pomelo rosa, mostaza y soja
POSTRES / POSTRE

Xocolate amb aroma de taronja varietat xocolate
Chocolate con aroma de naranja variedad chocolate

Aigua / Agua
Celler i café no inclosos / Bodega y café no incluidos

OPCIO DESTIL-LAT LLAGOSTIi DE VINAROS SUPLEMENT DE 5 EUROS /
OPCION DESTILADO LANGOSTINO DE VINAROS SUPLEMENTO DE 5 EUROS. _



RESTAURANT

LAISLA

ENTRANTS / ENTRANTES

Tartar de tonyina, alvocat i taronja navelate
Tartar de atun, aguacate y naranja navelate

Carpaccio de pomelo dolg amb fonoll i sardina fumada

Carpaccio de pomelo dulce con eneldo y sardina ahumada

Llagostins de Vinards amb llima
Langostinos de Vinaros al limén
AESCOLLIR /AESCOGER

Corbina al forn amb escabetx citric
Corvina al horno con escabeche citrico

Arrds a banda amb rap i verdures de temporada
Arroz a banda con rape y verduras de temporada
POSTRES / POSTRE

Puding d’ametla amb coulis de taronja
Pudin de almendra con coulis de naranja

Aigua mineral de Benassal / Agua mineral de Benassal
Celler i café no inclosos / Bodega y café no incluidos

JORNADES DE LA CUINA DELS CITRICS
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RESTAURANT

LA CULLERA

ENTRANTS / ENTRANTES

Amanida tébia de formatge de cabra, cansalada, fruita seca i vinagreta de curri i citrics
Ensalada tibia de queso de cabra, bacon, frutos secos y vinagreta de curry y citricos

Llagostinets (monets) amb taronja navelate flamejats amb licor de citrics
Langostinos (monets) a la naranja navelate flambeados con licor de citricos

Petxines variades a la planxa amb salsa mery i llima dolga
Zamburifias a la plancha con salsa merry y lima
AESCOLLIR/AESCOGER

Arr0s amb rap, polp i llagostins (minim 2 persones)
Arroz con rape, pulpo y langostinos (minimo 2 personas)

Fideus amb carxofa, gamba roja i sépia (minim 2 persones)
Fideos con alcachofa, gamba roja y sepia (minimo 2 personas)

Allipebre de rap i llagostins
Allipebre de rape y langostinos
POSTRES AESCOLLIR / POSTRE A ELEGIR

Taronja navelate preparada amb Cointreau
Naranja navelate preparada al Cointreau

Mousse de llima
Mousse de limon

Café / Cafe
Aigua km O / Agua km O
Celler no inclos / Bodega no incluida



RESTAURANT BRASSERIE

EL POAL

ENTRANTS / ENTRANTES

Llagostins de Vinards amb crema de llima, alvocat i llardé de salmé
Langostinos de Vinaros con crema de limén, aguacate y chicharrén de salmén

Carpaccio de polp amb vinagreta de mango i llima i perles de wassabi
Carpaccio de pulpo con vinagreta de mango y limén y perlas de wasabi

Calamar a la planxa amb maionesa de tinta negra i pell de taronja
Calamar a la plancha con mayonesa de tinta negra y piel de naranja
AESCOLLIR/AESCOGER

Risotto de mar amb petxines variades i navalles
Risotto de mar con zamburifia y navajas

Cua de rap amb salsa de col morada, taronja i llima (minim 2 persones)
Cola de rape con salsa de col morada, naranja y limén (minimo 2 personas)

Terrina de galta de porc amb salsa de taronja acompanyada de coulant d’esparrecs
Terrina de carrillada de cerdo con salsa de naranja acompafada de coulant de
esparragos

Tomahawk acompanyada d’amanida de citrics (minim 2 persones)

Tomahawk acompafiada de ensalada de citricos (minimo 2 personas)

POSTRES / POSTRE

Degustacid postres casolanes
Degustacion postres caseros

Aigua mineral de Benassal / Agua mineral de Benassal
Celler i café no inclosos / Bodega y café no incluidos

JORNADES DE LA CUINA DELS CITRICS

-
«



VINAROS 2026

-
»

HOTEL RESTAURANTE

TERUEL

ENTRANTS / ENTRANTES

Ensaladilla de peix amb maionesa citrica i cruixent de pollastre
Ensaladilla de pescado con mayonesa citrica y crujiente de pollo

Ostra del Delta, dashi i calamansi
Ostra del Delta, dashi y calamansi

Taco de pulled pork amb llima dolga
Taco de pulled pork con lima

Carlota citrica, manetes i navalles
Zanahoria citrica, manitas y navajas
PRINCIPALS / PRINCIPALES

Suprema de llug, tomata amb concassé i mandarina
Suprema de merluza, tomate con concassé y mandarina

Cilindre de porquet i taronja
Cilindro de cochinillo y naranja
POSTRES / POSTRE

Llima, maracuja i gingebre
Limén, maracuya y jengibre

Aigua / Agua
Celler i café no inclosos / Bodega y café no incluidos
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CALENDARI 2026
D'ACTIVITATS
GASTRONOMIQUES

La cuina de Vinaros, segons la
temporada, té diferents colors i
aromes, és per aixo que al llarg
de l'any organitzem una agenda
gastronOmica perquée seguisques
gaudint de Vinaros i la seua
gastronomia.

CALENDARIO 2026
DE ACTIVIDADES
GASTRONOMICAS

La cocina de Vinaros, segun

la temporada, tiene diferentes
colores y aromas, es por eso que
alo largo del afio organizamos una
agenda gastrondmica para que
sigas disfrutando de Vinaros y su
gastronomia.

Jornades delaCuinadela
Galera
Del 19 de gener al 8 de febrer

JORNADES DE LA

CUINA DELS CITRICS
Del 9 de marg¢ al 29 de marg

Gastrofestival del Llagosti de
Vinaros
617 dejuny

Jornades de la Cuina del
Llagosti de Vinaros
Del 18 de maig al 21 de juny

Dia Mundial de la Tapa
De I1 al 27 de setembre

Jornades de Cuinadels
Arrossos

Del 2 de novembre al 29 de
novembre
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